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Reci pe I / D. . . .  F1VM AM   Por t i on Si ze:     1. 00 CUP      Adj ust ed Ser vi ngs    100
Descr i pt i on. . .  VEGGI E MAC & CHEESE                      Conver si on Fact or    1. 00

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
          I t em #   I t em Descr i pt i on                     Wei ght          Measur e

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

        98- 000180  MACARONI ,  20 LB Box                  12. 00 LB        . 00
        35- 000674  Cheese Sauce,  30 l b                   2. 75 LB        . 00
        89- 000322  MI LK, REPLACER 50# VEGAN/ KOSHER        2. 00 LB        . 00
        99- 700662  PEPPER,  BLACK,  PURE                    . 00          1. 00 TBSP
        33- 300850  BROCCOLI  CHOPPED FROZEN              12. 00 LB        . 00

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
  Met hod # /  Cooki ng I nst r uct i ons:
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

  1.   ADD MACARONI  & BROCCOLI  TO WATER & BOI L FOR 15 MI NUTES
      OR UNTI L TENDER;  STI R OCCASI ONALLY TO
      PREVENT STI CKI NG.

  2.   DRAI N.   SET ASI DE FOR USE I N STEP 7.

  3.   RECONSTI TUTE MI LK WI TH  WARM WATER;
      HEAT TO JUST BELOW BOI LI NG.   DO NOT BOI L.

  4.   BLEND MELTED BUTTER AND SI FTED FLOUR TOGETHER;  STI R

  5.   ADD SALT AND PEPPER.   BRI NG MI XTURE TO A BOI L;
      REDUCE HEAT;  SI MMER 5 MI NS.  OR UNTI L THI CKENED.
      STI R FREQUENTLY TO PREVENT SCORCHI NG.

  6.  ADD CHEESE TO SAUCE;  STI R ONLY UNTI L SMOTH;  REMOVE FROM
     HEAT.

  7.  COMBI NE SAUCE AND MACARONI ;  MI X WELL.

  8.  PLACE AN EQUAL QUANTI TY I NTO EACH PAN ABOUT 3 1/ 4 GAL.

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
  CCP Not es:
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

  YI ELD:  100 PORTI ONS ( 2 PANS)
  PAN SI ZE:  18 X 24"  ROASTI NG PAN.
  MAY BAKE I N A 350F OVEN FOR 20 MI NUTES OR UNTI L TOP I S
  SLI GHTLY GOLDEN BROWN.


